
Herdade do Esporão 
Esporão is een toonaangevende producent van Portugese 
kwaliteitswijnen en olijfolie. Naast kwaliteit en authenticiteit 
blinkt het bedrijf uit in duurzaamheid. 

 
De regio Alentejo kenmerkt zich door een zomer van zeer warme dagen met een sterke afkoeling in de 
nacht gevolgd door een voor Portugal extreem koude winter. Deze ingrediënten in combinatie met 
een vulkanische bodem en lokale druivensoorten staan aan de basis van zeer originele wijnen. De 
geschiedenis van het landgoed Esporão gaat terug tot de Bronstijd. Tijdens de Romeinse bezetting 
werden de wijnen al geëxporteerd door het hele Romeinse rijk. Vanaf dat moment zijn ook de grenzen 
van het estate nagenoeg ongewijzigd gebleven. In 1985 de modernste winery van Portugal gebouwd 
waarbij zoveel mogelijk met natuurlijke technieken werd gewerkt. In 2002 werd een tweede winery 
gebouwd speciaal voor de productie van witte wijn. Naast de productie van wijnen is Esporão ook 
gespecialiseerd in de productie van hoogwaardige olijfolie. Hiervoor werd in 2016 en compleet nieuwe 
productie faciliteit geopend. Zowel in de wijngaard als in de olijfgaard werkt Esporão volledig volgens 
de regels van de biologische landbouw. Esporão behoort inmiddels tot de belangrijkste 
wijnproducenten van Portugal en ontvangt per jaar meer dan 50.000 bezoekers. 
 
Pé branco 
Heldere lichtgele Portugese wijn. Met een uitnodigende geur van citrus, steenvruchten, rijper wit fruit 
(peer) en een hint van bloemetjes. Jong, rond, fris en met structuur. Alles in balans.  
 
Spijs & moment 
Lekker naar buiten: terrasje pakken, picknicken of barbecueën. Deze Pé 
Branco drinkt heerlijk bij allerlei lekkers uit de zee: gegrilde visjes (op zijn 
Portugees bij sardines), pizza frutti di mare, pasta vongole met verse 
peterselie, een stoofpotje van zeevruchten of een salade met gamba’s. 
Ook lekker bij een licht kaasje, zoals mozzarella of feta.  
 
Past goed bij: gegrilde vis, schaaldieren, lichte kazen 
 
Kleur   Wit 
Type   Stil 
Land   Portugal 
Streek   Alentejano 
Appellatie  Alentejo 
Oogstjaar  2018 
Afsluiting  Schroefdop 
Smaaktype  Verkwikkend 
Inhoud   0.75 
Serveertemperatuur 10 tot 12 graden 
Assemblage  Antão Vaz, Perrum en Arinto 
Alcohol percentage 12.5 


